
蒲郡佃煮料理系列供應當地老字號海景酒店

擁有57年歷史，具有當地特色的【蒲郡醬油佃煮＊】

*佃煮：以醬油、料酒、糖將魚蝦貝類、海藻等煮成的味道濃重的一種海鮮食品

Kaneri尾崎食品有限公司



酒店在於愛知縣蒲郡市
1995年創立當地老字號
客房面朝三河灣,備受遊客青睞。
KANERI尾崎食品公司的佃煮系列，在本店
長年作為自助早餐的一品提供給廣大入住
遊客。

例

三河彎國定酒店
三谷溫泉 明山莊酒店



醬油煮沙丁魚

品名：醬油煮沙丁魚
淨重量：4條
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方法：常溫，開封后冷藏庫（10度以下）
保質期：180天
條形碼：4530997040063
裝袋數：50袋

營養標誌 （每100ｇ）
熱量 228kcal
蛋白質 19.0g
脂肪 4.9g
碳水化合物 26.9g
水分 44.4g
灰分 4.8g
鈉 960mg
鹽 2.4ｇ



醬油煮秋刀魚

品名：醬油煮秋刀魚
淨重量：1條
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方法：常溫，開封后冷藏庫（10度以下）
保質期：180天
條形碼：4530997040070
裝袋數：50袋

營養標誌 （每100ｇ）
熱量 218kcal
蛋白質 25.9g
脂肪 3.6g
碳水化合物 20.5g
水分 46.1g
灰分 3.9g
鈉 830mg
鹽 2.1ｇ



醬油煮半紋水珍魚

品名：醬油煮半紋水珍魚
淨重量：50克
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方式：常溫，開封後冷藏庫（10度以下）
保質期：180天
條形碼：4530997011841
裝袋數：50袋

營養標誌 （每100ｇ）
熱量 kcal
蛋白質 g
脂肪 g
碳水化合物 g
水分 g
灰分 g
鈉 mg
鹽 ｇ



醬油煮尖吻青眼魚

品名：醬油煮尖吻青眼魚
淨重量：60克
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方式：常溫，開封後冷藏庫（10度以下）
保質期：180天
條形碼：4530997011858
裝袋數：50袋

營養標誌 （每100ｇ）
熱量 231kcal
蛋白質 15.1g
脂肪 3.0g
碳水化合物 36.0g
水分 39.3g
灰分 6.6g
鈉 960mg
鹽 2.4ｇ



炭火真沙丁魚佃煮

品名：炭火真沙丁魚佃煮
淨重量：170克
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方法：常溫，開封后冷藏庫（10度以下）
保質期：120天
條形碼：4530997020065
裝袋數：20袋

營養標誌（每100ｇ）
熱量 228kcal
蛋白質 19.0g
脂肪 4.9g
碳水化合物 26.9g
水分 44.4g
灰分 4.8g
鈉 960mg
鹽 2.4g



辛辣味真沙丁魚佃煮

品名：辛辣味真沙丁魚佃煮
淨重量：170克
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方法：常溫，開封后冷藏庫（10度以下）
保質期：120天
條形碼： 4530997020478 
裝袋數：20袋

營養標誌（每100ｇ）
熱量 245kcal
蛋白質 19.7g
脂肪 5.1g
碳水化合物 30.1g
水分 40.0g
灰分 5.1g
鈉 930mg
鹽 2.4g



蒲燒秋刀魚佃煮

品名：蒲燒秋刀魚佃煮
淨重量：170克
包裝：真空包裝
殺菌方法：水煮殺菌（92度60分鐘）
保存方法：常溫，開封后冷藏庫（10度以下）
保質期：120天
條形碼：4530997020072
裝袋數：20袋

營養標誌 （每100ｇ）
熱量 218kcal
蛋白質 25.9g
脂肪 3.6g
碳水化合物 20.5g
水分 46.1g
灰分 3.9g
鈉 830mg
鹽 2.1ｇ



企業概要

60年以上傳統製作工藝，生產備受消費者熱愛的佃煮系列產品。

本公司的佃煮系列產品不僅可以作日常消費品食用，作為贈品也十分體面。

公司名：KANERI尾崎食品有限公司
代表者：代表取締役 尾崎圭司
公司地址：◎本社/〒４４３－０１０５

愛知縣蒲郡市西浦町大塚35
◎一色店/〒４４４－０４２４
愛知縣西尾市一色町小藪船江東176
一色SAKANA廣場內

創 業：１９５９年
資本金：500萬日元
作業人員：8名

事業：佃煮製作批發、零售、乾貨銷售、小沙丁魚銷售、
其他的咸味乾貨珍味銷售

公司歷程：１９５８年 創業
１９８１年 公司成立
１９８８年 組織架構變更
１９９３年 一色SAKANA CENTER店成立
２０１２年 尾崎圭司就任公司總經理



jandc-ex@j-and-c.co.jp

J&C有限公司 業務擔當：魏 成挺

產品詢問
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